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e t  j e u d i  2 8  d é c e m b r e  p o u r  l e  j o u r  d e  l ' A n

O U V E R T U R E  L E S  D I M A N C H E S  2 4  E T  3 1  D É C E M B R E  

D E  8 H 3 0  À  1 6 H  E N  C O N T I N U

B O U C H E R I E
D E  R H U Y S

1 1  r u e  d u  G é n é r a l  d e  G a u l l e

5 6 3 7 0  S A R Z E A U

0 2 . 9 7 . 4 8 . 2 3 . 4 4
w w w . b o u c h e r i e d e r h u y s . c o m

f a c e b o o k  :  b o u c h e r i e  d e  r h u y s  s a r z e a u

B O U C H E R - C H A R C U T I E R - T R A I T E U R

N o u s  v o u s  s o u h a i t o n s  d e  j o y e u s e s  f ê t e s  d e  f i n  d ' a n n é e



N O S  V I A N D E S  L A B E L
R O U G E

B O E U F  F E R M I E R
Côte de boeuf
Filet de boeuf

Fondue Bourguignonne
Pierrade

Tournedos beurre persillé

É L E V É  S O U S  L A  M È R E

V E A U  F E R M I E R

Rôti orloff
Grenadin

Paupiette nature 

Côtes en couronne et
carré

Épaule, Gigot ou Selle

A G N E A U  D I A M A N D I N
P O I T O U  C H A R E N T E S

Rôti savoyard
Rôti aux fruits

Rôti breton à l'andouille

P O R C  F E R M I E R  B R E T O N
F E R M I E R S  D ' A R G O A T

G I B I E R  

Cerf de Brocéliande rôti et civet
Chevreuil  rôti et gigue

Faisans

Chapon (7 à 8 pers)
Mini Chapon (5 à 6 pers)

Poularde (4 à 6 pers) 
Pintade chaponnée (4 à 6 pers)

N O S  V O L A I L L E S
F E R M I È R E S  L A B E L  R O U G E  

S O U S  R É S E R V E  D ' A P P R O V I S I O N N E M E N T

Nous vous proposons également poulardes, pintades et canettes, désossés et
farcies aux choix  : farce fine nature, truffe, forestière, marron ou aux fruits

Dinde (5 à 8 pers)
Oie (4 à 6 pers)

Pintade - Canette
Caille

Accompagnez vos volailles ou rôtis, avec nos sauces maison; 
sauce morilles et vin jaune, foie gras ou grand veneur. 



M I S E S  E N  B O U C H E

Pain Surprise Festif 6/8 personnes
Plateau de feuilletés apéritifs (38 pièces)
Boudin cocktail blanc ou antillais
Saucisses cocktail
Cake aux noix de St Jacques

39.90 €
29.90 €
 25.90 €
25.90 €

3.90 €

pièce
le plateau

le kg
le kg

pièce

Saumon fumé d’Écosse Label Rouge
Pressé de saumon et gambas
Terrine délice de noix St Jacques
Terrine délice de saumon
Verrines raffinées:
-  Fraicheur de Saumon, roquette et basilic
-  Fraicheur  de Crabe, tartare mangue & ananas 
-  Fraicheur de St Jacques, tomates confites
-  Fraicheur de mangue et St Jacques

8.90 €
 7.90 €
3.60 €
3.60 €

4.60 €
4.60 €
4.60 €
4.60 €

100g
pièce
100g
100g

pièce
pièce
pièce
pièce

Bouchée au ris de veau
Coquille St Jacques normande
Feuilleté de homard au Cognac
Douzaine d'escargots de Bourgogne très gros
Boudin blanc nature .
Boudin blanc aux Truffes
Boudin blanc au foie gras 

      5.80 € 
7.90 €
5.90 €
8.90 €

19,90 €
32,90 €
39,90 €

pièce
pièce
pièce
la dz
le kg
le kg
le kg

Foie gras de canard entier mi-cuit IGP Sud-Ouest 
Rôti froid de chapon farci au vin jaune et aux morilles
Galantine de poularde aux champignons forestiers
Galantine de canard à l'orange
Pâté en croûte de canard
Pâté en croûte de pintade et morilles
Terrine de foie gras de canard et girolles

 16.50 €
   4.50 €

3.90 €
3.90 €
2.70 €
3,10 €
7.90 €

100g
100g
100g
100g
100g
100g

pièce



Filet de chapon sauce morilles et vin jaune
Civet de cerf sauce Grand Veneur
Magret de canard sauce Porto

12,90 €
12.90 €
12,90 €

P O I S S O N S  C U I S I N É S
Filet de St Pierre sauce Saint Jacques & Champagne
Dos de cabillaud  sauce Safran

13.90 €
 13.90 €

V I A N D E S  C U I S I N É E S

G A R N I T U R E S
Gratin dauphinois aux truffes et cèpes
Tatin de légumes oubliés

3.80 €
3.80 €

À  L A  C A R T E

Tous les plats cuisinés sont accompagnés d'une poêlée de légumes

G A R N I T U R E  A U  C H O I X
Gratin dauphinois aux truffes et cèpes

ou
Tatin de légumes oubliés

Bouchée au ris de veau
ou

Coquille St Jacques normande (+2 €)
ou

Douzaine d'escargots de Bourgogne (très gros) (+ 3 €)

E N T R É E  A U  C H O I X

P L A T  A U  C H O I X
Filet de chapon sauce morilles et vin jaune

ou
Filet de St Pierre sauce Saint Jacques & Champagne (+1 €)


